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CESKOVICE — TESCKOWITZ

Frither war hier ein Bauernhof angesiedell. Tesckowitz, alten Quellen zufolge, ein Ort
béuerlicher Betriebsarikeit und Obdach ruhiger Erholung, bot schdne Ausblicke in die
Landschaft. In der zweiten Halfte des 20. Jahrhunderts haben sich hier Kleingériner
und Wochenendler eingelebt, die ihre Residenzen rund um Fischteich und Bach
angesiedelt haben. In den achtziger Jahren des letzten Jahrhunderts wurde entlang der
Strecke auf den Plétzen der zwei alten bauerlichen Familien Slezék und Skotdk das
Hotel Panorama errichtet, in welchem sich heute unser Tesckowiizer Gasthaus befindet.
Von den alten b&uerlichen Gebauden blieb nur ein Keller am Fischteich. Zu guter letzt
wurde mit dem Bau von Wohrhéusern auf den Feldern des ehemaligen Bauernhofes
begormen. Der Grundstein zur ,Gartenstadt” wurde im November 1994 gelegt. Seit 1991
sind mit dem Hotel Panorama und seinem Tesckowitzer LUrsprung verschiedene
gesellschafiliche Akfivitéten verbunden. Alljghrliche Sommerprogramme, Silvesterfeier
und verschiedene Aktiorien und Programmme mit dem Hotel Panorama als Zentrum
gesellschaftlichen und sporilichen Lebens sind nicht rmur fiir die Einwohner wvon
Tesckowitz. Uns, die mit gutem Essen und Trinken der Tesckowitzer Atmosphére
Gemiitlichkeit verleihen, bleibt rur, Jhnen fiir Jhren Besuch zu danken und zu rufen ...

... Willkommen bei uns im Tesckowitzer Gasthaus!

Bitte, beachten Sie unsere Anmerkungen:

Minimale Zubereitungszeit

Die Person, die zusténdig ist fiir die Zubereitung Jhres Esserns, ist kein ,Schrellkoch®,
auch kein Koch mit Tintenfischarmen, es ist ein Spezialist mit rur einem paar Hande.
Wahrend Jhr Gericht vorbereitet wird, kdnnen Sie Aperitif nehimen oder nur so in Ruhe
erzéhlen. Danke Jiir Jhre Geduld.

Gerichte gekermzeichnet mit Schere
Halbe Portion zu 65 % des Preises.

GroRe Portion \(ﬂ)/
So gekermnzeichnete Gerichte sind fiir ,grofe® Esser.

Was wiirden Sie nehmen?






Montag
130 - 14:00

Schweineschulter mit Sahne, Schirken
und Gurke

Hahnchenjacher, Garnierung
Hahnchenbrust mit Blattspinat gefiillt, mit
Edelpilzkése

Gebratener Rindrostbraten mit Karotten
und Erbsen, Garnierung

Gemiisesalat mit Linsen
Linsen, Kraut, Porree, Paprika und Salami VysoCina

Nudeln mit geriebenem Quark, Mohn und
Butter

T7:00 - Z2I1.00

Gemiisesalat mit Linsen
Linsen, Kraut, Porree, Paprika und Salami Vysocina

Nudeln mit geriecbenem Quark, Mohn und
Butter

Hithnchen Kung-pao

ZerKleinertes Hithnerfleisch mit Zwiebeln, rotem
Paprika, Erdniissen, Sojasauce und abgeschmeckt
mit Dessertwein

Hiihnchentasche mit Niissen, Bauchfleisch,
Gewiirz und Pfeffersauce

Schweinscheibe mit Meerrettich, Salami
Vysocina und Kése, Garnierung

Alle Fleischportionen = 150 g

97,- KE

135, K&

121,- K&

95,- KC

59,- K&

95,- KC

59,- KC

109, K¢

127,- KE

122, KC



Dienstag
:30 - 14:00

,TomatensoRe”
Gekochtes Rindfleisch mit TomatensoRe

Hithnchen ,alttschechisch®

Geschrnittene Hiihmerfleisch mit Zwiebel, Sahne und
Thymian

Otto’s Gartenfilet

Gerdstete Schweinfilet mit griinem Pfeffer, Honig,
garriiert mit Apfel

Gemiisesalat mit Thunfisch und Bretzel
Salat mit Tomaten, Paprika, Gurken, Mais, Weinessig,
Olivendl und Thurtfisch

Plinsen
Mit Korfitiire, Pflaumenmus, geriebenem Quark und
Schlagsahne

T7:00 - ZI.0O

Gemiisesalat mit Thunfisch und Breizel
Salat mit Tomaten, Paprika, Gurken, Mais, Weinessig,
Oliverdl und Thunfisch

Plinsen
Mit Korfitiire, Pflaumermus, geriebenem Quark und
Schlagsahne

Paniertes Hiihnerschnitzel, Kartoffelsalat

L lamendr®, Garnierung
Fleischmischung mit Letscho, Champigrnons und Chilli

Fischfilet gegrillt, belegt mit Petersilie,
grosse Garnierung

Alle Fleischportiorien = 150 g

89, K&

106,- K&

19, K&

129, KE

59,- K¢

129, K&

59,- K&

129, K&

M2- K

105, K&



Mittwoch

M:30 - 14:00

Sparischer Vogel
Rindsroulade gefiillt mit Wiirstchen, gekochtem Ei
und Gurke

Hithnerbrust mit Ananas, Mandeln und
Butter, Garnierung

Schweinefleisch mit Gewiirz Sambal,
Zwiebeln und Champigrons

Obstsalat bestreut mit Niissen, Mandeln
und Miisli
Ananas, Mandarinen, Apfel

Pfannkuchen
Parnierte Pfarmkuchen mit Korfitiire, Pflaumenmmus,
geriecbenem Quark und Schlagsahne

I7:00 - ZI.00

Obstsalat bestreut mit Niissen, Mandeln
und Miish
Ananas, Mandarinen, Apjel

Pfarnnkuchen
Panierte Pfarmkuchen mit Konfitiire, Pflaumennus,
gericbenem Quark und Schlagsahne

Hiithnerroulade ,zur Lust®

Gefiillte Hithmerroulade mit Schinken und Kése auf
warmen Gemiise mit Knoblauch, Zwiebeln,
Champigrions, rote Paprika und Porree
Ger0stetes Schweineschnitzel mit
Champignons, Garnierung

,Gute Pute®, Garnierung

Pariertes Putenschnitzel iiberbacken mit
Kochschinken und Kase

Alle Fleischportionen = 150 g

96,- K&

123,- K&

19,- K&

102, KC

102,- KC

127, K&

109,- K&

121,- K&



Donnerstag
1:30 - 14:00

Schweinefleischstiickchen, Kraut

L,Brust wie sie sein soll‘, Garnierung

Gegrillte Hiihmerbrust, gereicht mit warmen Gemiise,

verfeinert mit Krauterdressing

Schweinefilet mit Spinat, Knoblauch und
Rauchkase

Seitart* mit Pilzen

* Fleischersatz aus Weizermehl, gekocht mit
Champignons

Kleine Buchteln mit Vanillecreme

T7:00 - Z2I1.00

Seitart* mit Pilzen
* Fleischersatz aus Weizenmehl, gekocht mit
Champignons

Kleine Buchteln mit Vanillecreme

Hithnermedaillons ,Quatro formagi,

Garnierung
Hithnerfleischstiickchen mit einer Sauce aus 4
Késesorten

HJiidisches Schnitzel, Garnierung
Parnierter, mit Knoblauch eingeriebener Rosbraten

Méahrisches Rauchfleisch mit Zwiebel und

Gurke

Alle Fleischportionen = 150 g

71, K&

106,- K&

131,- KC

79, K&

85,- K&

79, K&

85,- K¢

121,- K&

129, K¢

65,- K&



Freitag
130 - 14:00

Rindsgulasch ,Tesckowitz*
Traditionelles Gulasch garniert mit ,Ziegenhorn®,

Zxiebel und geraspeltem Meerrettich

wSchimmlige Tasche®, Garnierung
Parnierte Hithnertasche gefiillt mit Schimmelkase

Rostbraten mit Sauce aus Leber, Speck,
Champignons, Zwiebeln, Erbsen und
Chilli

Gemiisesalat aus Bohnenschoten und

Rauchfleisch und Bretzel
Tomaten, Kraut, Apfeln, Bohnenschoten, Rauchfleisch

Biskuitomelett mit Obst und Schlagsahne

T7:00 - ZI.00

Gemiisesalat aus Bohnenschoten und

Rauchfleisch und Bretzel
Tomaten, Kraut, Apfeln, Bohnenschoten, Rauchfleisch

Biskuitomelett mit Obst und Schlagsahne

Hithnerbrust mit Champignons, Ketchup,
Basilikum, iiberbacken mit Kase

Gerostetes Schweineschritzel mit
Schinken und Ei, Garnierung

Rostbratenstiickchen mit Champigrons,
Gemiise und Sojasauce

Alle Fleischportionien = 150 g

79, KS

19,- KE

124, K&

99,- K&

79, KS

99,- KC

79, K&

121- KS

126,- K&

145, K&



Samstag
1:30 - 14:00

Méhrisches Rauchfleisch mit 89- K&
Meerrettichsauce '

Hiihnichen mit Curry
Gerdstete Hithnerfleischstiicken mit Curry gewiirzt, 19, K¢
mit Porree, Brokkoli und Sahne serviert

LRostbraten alttschechisch®, Garnierung

125,- K¢

Mit Sahne und Knoblauch eingerieben
Vegetarisches Risotto
Gediinsteter Reis mit Brokkoli, Blumerkohl und 75, KC
Karotten
Palatschinken mit Konfitiire, Obst, 80 K
Schlagsahnie und Schokolade '
Vegetarisches Risotto
Gediinsteter Reis mit Brokkoli, Blumenkohl und 75, K¢
Karotten
Palatschinken mit Konfitiire, Obst, 60- K&
Schlagsahne und Schokolade '

o« :
sPenne Rigate”, Garrierung 135 K&
Nudeln mit Sahne, Blattspinat und Hiihnersteak
Partierte Schweinetasche gefiillt mit —
Bauchfleisch und Kase '
Rostbraten mit gebackenen Tomaten, 125 K&

Ketchup und Basilikum

Alle Fleischportionen = 150 g



Sonmtag
130 - 14:00

Rindsfilet in Sahnesauce
Garniert mit Zitrone, Sahne und Preiselbeeren

L,Briistchen zum Abkiissen®, Garnierung
Gebratene Hiihnerfleischscheibe mit Knoblauch
eingerieben, iiberbacken mit Schinken und
Hermelink&se

,Leckerbissen des Forsters®
Gerdstete Schweinelende mit Pflaumenmus,
Preiselbeeren und Rotwein

Delikatessensalat mit Spargel und Bretzel
Tomaten, Apjel, Spargel, Schinken, Weissjoghurt,
Mayonmaise und frischer Meerrettich

Hefeknodel mit Obst, bestreut mit feinen
Semmelbroseln und Schlagsahne

T7:00 - ZI.00

Delikatessensalat mit Spargel und Bretzel
Tomaten, Apfel, Spargel, Schinken, Weissjoghurt,
Mayonnaise und frischer Meerrettich

Hefeknodel mit Obst, bestreut mit feinen
Semmelbroseln und Schlagsahne

JKasespaghetti

Mit Hiihnerfleisch, Schimmelk&sesauce, gartiert mit
Tomaten

Gerdostete Schweinefilet iiberbacken mit
Aprikosen und Kase, Garmierung

Rostbraten mit Sahnesauce aus
Knoblauch, Schinken und Erbsen

Alle Fleischportionen = 150 g

109,- K&

137,- K&

121- KS

19,- KE

69,- KC

19,- KE

69,- KC

89,- K&

19,- KE

139, K&



